三星農特產──年年有鱒味教學計畫綱要表

主題與子題：三星農特產──年年有鱒味  
教學節數：2節共80分鐘 
適用年級：   一—六年級              設計著： 林吟霞 
參考資料： 三星農特產農情覓藝----年年有鱒味   
教學計畫綱要：

	教
學
目
標
	1. 培養細心、切實的探討態度。
2. 能與同僚組成團隊採民主自治程序進行學習與規劃。
3. 能運用收集資料與記錄的方法瞭解與認識鱒魚的飼養環境
4. 能參與社區的環境保護相關活動。

	節次
	單元名 稱
	教 學 重 點
	教學資源
	分配時 間
	融  入
議  題

	一

二


	養鱒
處幽

鱒鱒有味
	引起動機：利用影片讓學生進入教學情境

發展活動： 

（1） 鱒魚生存環境有哪些限制？

1. 緯度的限制：北回歸線以南無法飼養（台北、雲林 、宜蘭等）

2. 水溫：性喜低溫，水的溫度需控制9—18度，水溫低於7或高於24度時會出現厭食現象
3. 水酸鹼值：PH值7--8
4. 水的溶氧量：6毫克/升以上

老師歸納：鱒魚喜水質清淨且須四季水量豐富的完全清潔不受污染的水中。所以台灣飼者多選擇水流豐富的高山腳下。
（2） 設備（提問）：爲了讓水多流動（提高溶氧量）應採用何種設備？階梯式養殖場
（3） 簡單介紹三星地區養鱒的淵源及過程

繁殖方式：

（1） 繁殖季：１０月下旬至次年的２月

（2） 人工授精：採卵時一人以兩手握緊雌魚胸部，將頭部向上提起，另一人則以左手抓緊尾部使魚體傾斜約40度，把生殖孔對準採卵盆，再用右手由上腹部往下輕壓，將卵擠出體外。然後，迅速撈捕雄魚，壓取精液注入卵中，以羽毛輕輕攪拌均勻後，加入清水，並以清水加以清洗
（3） 分養：由於小魚成長迅速以　致造成體型大小參差不齊，易引起殘食，因此要時常篩選分養。成魚時尾鰭呈叉形，體背側灰綠色，腹側銀色，背鰭與尾鰭皆密佈黑點。養至可上市約需一至一年半左右 。
（4） 完成學習單　
鱒魚饗宴：利用簡單的鱒魚食材完成一道鱒魚餐點（可請媽媽們幫忙）；請將步驟及作法、材料確實說明清楚並實作讓每位學童都能了解烹飪方式。　
烹飪方式以鱒魚特色餐裡的為主，如：魚排、豆瓣鱒魚、清蒸鱒魚、糖醋鱒魚、薑絲鱒魚湯
試吃時間，請學生說說鱒魚肉吃起來和其他魚肉有何不同？

老師歸納：
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