
99年度宜蘭縣大洲國民中(小)學

申請「加強補助國民教育經費」-廚房設備更新實施計畫
一、依據：

　行政院98年11月13日院臺教字第0980071029號函核定修正之「教育部就學安全網計畫-加強補助國民教育經費」辦理。

二、現況分析(或問題背景)：

  本校地處城鄉區，現有普通班12班、附設幼稚園1班，學生人數245人，教職員工26人。本校午餐於民國85年10月1日起開辦，先採自辦，自民國91年9月1 日起採委外辦理，自設廚房，公辦民營，開辦已達13年。 

  本校午餐廚房設備自開辦使用迄今多已逾使用年限，設備老舊、功能不彰及因增班導致設備缺乏，其中因增班導致不銹鋼餐車缺3台；冰箱修繕多次溫度無法到達-18℃，影響食物保鮮功能；切菜機僅能將紅蘿蔔切成丁狀，不合使用；空氣門開啟後有雜音，風的強度弱，蒼蠅蚊蟲容易飛進廚房，影響衛生品質；菜箱及保溫桶未具保溫效果及規格已不合使用。
三、計畫目標：
　(一)打造優質的午餐廚房，養成學生正確的飲食觀念，培養優質的健康國民。
  (二)配合午餐教育之實施計畫，改善餐飲設施，加強食品衛生安全的管理。

  (三)推展良好營養教育，落實學生飲食禮儀與習慣。
四、計畫內容：

針對急需更新及補充之設備項目─不銹鋼餐車3台、冰箱1台、切菜機1台、空

氣門3台、菜箱30個、保溫桶16個，提出申請。
五、執行期程：
99年12月01日至99年12月31日。

六、預定進度：

	時間
	累計預定
進度（％）
	累計預定

支用（元）
	關鍵查核點

	99年12月06日
	33%
	66000
	雙頭切菜機

	99年12月12日
	75%
	152000
	冰箱、空氣門、不銹鋼餐車

	99年12月23日
	100%
	203300
	菜箱、保溫桶


七、預期成效：

   (一)提供全校師生營養均衡之午餐，力求方便衛生及色、香、味俱全之飲食要求，  

       確保廚房供餐順利、安全

   (二)簡化學校業務，增加學生午餐效益。

   (三)提供安全無虞的營養午餐，提昇學童健康飲食概念及生活。
八、辦理單位與人員：

	姓名
	職稱
	電子信箱
	聯絡電話
	手機

	劉文勝
	校長
	wenshing@ilc.edu.tw
	9551547
	0939382967

	吳炳琳
	承辦主任
	binlin@ilc.edu.tw
	9551547
	0912590734

	游玉凌
	承辦人
	9582651@ilc.edu.tw
	9551547
	0921991766


九、經費預算

	補助

項目
	細項
	規格
	單價（元）
	數量

(單位)
	單項總價(元)
	補助項目經費小計(元)
	說明

	學校午餐廚房硬體修繕及充實設備
	班級用餐車(不鏽鋼)
	110*71*85cm
	9,000
	3
	27,000
	102,300
	(經常門)

	
	菜箱
	外490*360*145
內320*210*120
	970
	30
	29,100
	
	

	
	保溫桶
	300*300mm
	1,200
	16
	19,200
	
	

	
	空氣門
	3尺
	9,000
	3
	27,000
	
	

	
	切菜機
	116*49*100cm
	66,000
	1
	66,000
	101,000
	(資本門)

	
	低溫冷凍櫃
	2門
	35,000
	1
	35,000
	
	

	合計
	
	
	
	
	
	203,300
	教育部核定經費為200,000，不足額由學校自籌。


總務主任:            　　會計單位：          　   校長：
承辦人員：
十、附件

　(一)附件2-1：99年度「加強補助國民教育經費」實施計畫自評表　 
※縣市別：　宜蘭縣　

※學校名稱：　大洲國民小學 
※計畫主題摘要：充實學校午餐設備 

一、現況分析：
	項目
	內容

	學校類型
	(一般學校  □山地、離島或原住民地區學校

	學校規模

(班級數)
	     13      班

	現有相關教學環境設備年限情形
	除了不銹鋼櫥櫃未超過使用年限，其餘設備皆已超過使用年限。

	學校特性(重點發展特色)
	本校於85年設置廚房，於91年1月改以委外辦理，提供營養、安全、衛生、美味的學校午餐。


二、整體規劃及效益分析：
	項目
	內容

	受益學生數
	      245      人

	先期規劃作業
	召開午餐小組會議，審查急需汰換或新增的午餐設備項目，包括班級用餐車(不鏽鋼)、菜箱、保溫桶、空氣門、切菜機、低溫冷凍櫃等，並請相關廠商估價。

	效益評估
	1.提供全校師生營養均衡之午餐，力求方便衛生及色、香、味俱全之飲食要求，確保廚房供餐順利、安全

2.簡化學校業務，增加學生午餐效益。

3.提供安全無虞的學校午餐，提昇學童飲食健康概念及生活。

	急迫性分析
	1.班級用餐車：班級教室距離廚房稍遠，學生午餐均以餐車運送，目前尚缺 

  3部，暫時與廠商借用。
2.菜箱、保溫桶：未具保溫效果及規格已不合使用。
3.空氣門：雜音大，風的強度弱，蒼蠅蚊蟲容易飛進廚房，影響衛生品質。
4.切菜機：僅能將紅蘿蔔切成丁狀。
5.低溫冷凍櫃：修繕多次溫度無法到達-18℃，影響食物保鮮功能。

	可行性評估
	廚房可提供足夠的空間，適當電源設備及廚工可安全操作。

	配合教育政策規劃說明
	配合健康促進學校計畫、友善校園計畫等教育政策。


(二)附件2-2：環境設備之佐證照片
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	空氣門老舊、效果差，
	冰箱使用年限至96年10月

	[image: image3.jpg]



	[image: image4.jpg]




	切菜機使用年限91年6月
	餐車因增班缺3台
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	湯桶無保溫效果且老舊
	菜桶規格不合，無保溫效果
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