龍潭國小101學年度第2學期「校本課程—金柑之鄉」成果報告
	活 動 名 稱
	金棗採收與加工製造
	授 課 教 師
	陳穎川

	日  期
	102年2月
	實施對象
	六愛學生
	地  點
	教室、果園

	實施時間：□導師時間 (彈性時間 (社會 領域課程 (綜合 領域課程

	主題：金棗蜜餞DIY
方式：□閱讀  (講授  (討論  (實作 □網路  □學習單 

      (其他   果園實地採收  
主要實作內容：

課前準備：請學童攜帶鋼盆、鍋子、盤子、糖、粗鹽、罐子。
             教師準備金棗、電磁爐、小鍋子等

活動一： 【瞭解如何製作金棗蜜餞】

教師以簡報方式，說明製作金棗蜜餞的流程及注意事項。
活動二：【親自動手製作金棗蜜餞】
（1）將金棗洗滌乾淨、瀝乾。

（2）將每一個金棗刺洞，分佈愈密愈佳。

（3）將金棗放入一定比例的糖、鹽，開始搖晃，待糖、鹽溶化後即完成。

（4）裝入玻璃罐封罐保存，可倒立靜置。若要久放，裝罐前可稍作熬煮。
活動三：【分享成果】
全校師生共同分享金棗加工成品。

	統整領域名稱
	單元名稱
	融入議題之能力指標
	實施節數

	社會領域

彈性課程
	盛產季節，到匏崙村山上果園採收金棗。
	社會領域  7-3-1
7-3-5
	3

	綜合活動
	製作金棗蜜餞後試吃
口味
	 綜合活動  1-3-5
	2

	教學目標

	1、 學生能了解生產的目的，以及影響產品供給的原因。
2、 學生能了解生產者會依據所處環境的自然特色，選擇生產最適合的水果。
3、 學生能以探究與實際體驗的學習方式，關心鄉土的文化議題。
4、 學生能將所學過的金棗製作方式實際應用。
5、 學生能透過實地操作，體會果農種植與採收金棗的甘與苦。

	能力指標

	社會領域7-3-1了解個人透過參與各行各業的經濟活動，與他人形成分工合作的關係。
社會領域7-3-5了解產業與經濟發展宜考量本土的自然和人文特色。

綜合活動1-3-5瞭解學習與研究的方法，並實際應用於生活中。

	統整課程

	一、課程內容：
（一）社會領域

1.讓學生了解產業的資源取於大自然，利用當地的自然資源生產，形成「靠山吃
山，靠海吃海」的情形。（5分鐘）
 2.讓學生了解從事農、林、漁、牧等工作，稱為第一級產業，把第一級產業產
品，再加以製造、加工的工作，稱為第二級產業。（10分鐘）
 3.讓學生了解家鄉的農產，其生產與採收的季節，以及實際的作業流程。（10分鐘）
 4.鼓勵學生嘗試參與家鄉的產業活動，並將所得奉獻慈善機構。希望能把採收與製作金棗的所得，悉數投入募款的小撲滿，捐給照顧老人的仁愛之家。（15分鐘）

（二）彈性課程
   1.聽果農黃爺爺講解金棗的生長特性，和採收的注意事項。（9分鐘）
   2.搭車子出發往山上的金棗果園。（來回16分鐘）
   3.學生分成三組採收金棗。（55分鐘）

（三）綜合活動
   1.聽黃媽媽解說製作金棗蜜餞的步驟。（20分鐘）
   2.學生分成三組實際動手製作蜜餞。（30分鐘）
   3.處理過的金棗跟蔗糖拌勻，稍稍熬煮冷卻之後，密封裝罐或者裝夾鍊袋冷藏。
    （30分鐘）
二、教學省思：
孔子曾經有：「吾不如老農、吾不如老圃。」的感嘆！這次我帶學生上山採金棗，乃至回來學校陪他們親手製作蜜餞，深深感覺到種植和製作都是一門專業的工夫或手藝，對於孔子的說法感同身受。

透過實際去山上的農園採金棗，讓學生知道家鄉的物產是如何從採收到加工、包裝與產銷的過程，以及了解消費和生產和我們的生活是密不可分的，而現代是個分工合作的社會，消費和生產彼此互相配合，才可促進經濟發展。此課程除了透過課本吸收理論知識，還實際到現場體驗老果農採收果實的甘苦，更加深學生印象。
尤其動手製作金棗蜜餞，讓學生實際動手做，可以親口嚐到自己製作的金棗蜜餞，相信這是整個教學活動過程當中讓學生體驗最深刻的。前年九月份，「橘之鄉」工廠到分校做蜜餞手工製作的推廣活動，深受小朋友喜愛，而且製作過程非常簡單，孩子還有印象，這次讓他們自行動手做，果然身手非凡！
由於社會課有一個單元是介紹非政府、非營利組織和慈善機構，剛好社區裡的民間機構──蘭陽仁愛之家正在募款興建新的老人照護大樓；正好他們去採收金棗的時候，果園的主人還發給他們供錢，有學生提議把他捐出來，正好讓學生理論與實務同時並進，除了體驗金棗的採收之外，還能讓學生參與捐款，於是所有學生把採收與製作金棗的所得，悉數投入募款的小撲滿，捐給照顧老人的仁愛之家。並且在當天嚐到自己製作的金棗蜜餞，真是回味無窮啊！
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	吃不完的蜜餞用現成的夾鍊袋密封冷藏
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	把採收與製作金棗的所得，悉數投入募款的小撲滿，捐給照顧老人的仁愛之家。


