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走訪哈密瓜故鄉

一、歷史上的哈密瓜 二、哈密瓜為何在壯圍

( 一 ) 哈密瓜原產地

( 二 ) 哈密瓜歷史地位

　　哈密瓜原名為洋香瓜，原產於中東和非洲，傳入中國的新疆哈密一帶，

出產的哈密瓜，香甜如甘貽，進而發揚光大，馳名國際。

　　在中國只有新疆和甘肅敦煌一帶有出產哈密瓜 .1959 年考古工作者

在吐魯番的阿斯塔那古基群發掘的晉暮中，出土有半個萎縮的哈密瓜，在

另一座唐墓中又出土兩塊哈密瓜皮。這說明早在 1000 多年以前，新疆

已有哈密瓜的種植，並且曾被列為貢奉皇帝的珍品。

　　哈密瓜在每年年初育苗，五、六月間收成，連續兩年，壯圍舉辦的「哈

密瓜節」已成地方一大盛事。蘭陽溪旁的新南村，矗立斗大一個地標，頂

上一顆哈密瓜，寫的正是「哈密瓜的故鄉」，一語道盡壯圍人的豪氣。

甜蜜多汁清涼的哈密瓜

清朝哈密瓜是高級的貢品

快成熟的哈密瓜

新疆吐魯番出產的哈密瓜

直接在旱地栽種的哈蜜瓜園 溫室搭棚的哈蜜瓜園

蘭陽溪的沙洲地 壯圍地標

　　壯圍離海岸 3 公里，沙質土壤中帶著鹽份，東北季風颳來海風也有鹽

份；日夜溫差達 10 幾度，正是造就香甜多汁哈密瓜的天賜良地。 壯圍鄉

是個農業型鄉鎮，東臨太平洋，又居蘭陽溪下游，故地勢平坦且蘭陽溪畔

多砂質土壤，加上排水良好且日照充足，極適合各類瓜果的成長， 所產之

瓜果，以西瓜、哈密瓜及洋香瓜為最大宗。若稱壯圍是瓜果天堂，絕對是

實至名歸。
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三、哈密瓜的成長與觀察
　　哈密瓜春季大棚栽培的最佳播種時期：1 月下旬～ 2 月上旬。育苗到

四葉一蕊時移入沙槽，株距 35 厘米，種好後澆水（加營養液）。施肥按

苗期、花期、結果期、成熟期所需將營養液在貯水池中稀釋後進行水施肥。

棚內沿頂與壟平行固定鐵絲，瓜秧用塑料坯吊起呈直立長勢，長至 10 －

13 片葉時進行人工授粉，結果後留一個好瓜，往上打掉側枝、須，到

27 － 30 片葉時打掉頂尖，棚內半個月進行一次消毒。

　　哈密瓜的引種，我市是1990年開始的，通過赴新疆考查，品種篩選，

栽培技術更新，成功地研究出溫室育苗、塑料大棚保護地移栽、立體栽培

管理的栽培技術，采用此種方法種植哈密瓜平均單瓜重 1 公斤左右，重的

可達到 2 公斤以上，果實折光糖含量 12%，高的達到 14%。

農民販售的各種瓜類 壯圍哈蜜瓜節展示的瓜類

剛種植的哈密瓜苗栽 套袋使果實較不易受蟲害

四、哈密瓜的種類及食用

新世紀哈密瓜

原產於中國大陸，新疆吐魯蕃窪地，外
型呈橄欖型至橢圓型，成熟時果皮呈蛋
黃綠色，有稀疏網紋，果肉淡橙色，肉
質脆甜為瓜中珍品，目前栽培方法為隧
道式及直立式，而且以直立式栽培能使
果實不受雨水影響，產生最高級的哈密
瓜，產季以五月至七月最多。

香瓜

淡綠色的肉質，在市場上較普遍，有淡
淡的果香，口感軟脆，是台灣栽種最多
的瓜類之一。

端午節左右生產的洋香瓜，傳說吃了會
高中狀元，果實呈橄欖型至橢圓型，成
熟時果皮呈金黃色，果肉厚，肉色淡白，
靠 部呈淡澄色，肉質特別細緻，清香多
汁。

狀元瓜

紅橙色的肉質，香氣濃郁，口感綿軟，
極適合老人、孩童品。

秋華、蜜華洋香瓜
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壯圍穀倉客家味

再創穀倉新魅力
　　壯圍鄉是宜蘭縣典型的農業鄉，也是宜蘭稻米、蔥、蒜等農產品的重

要產地。過去的壯圍農會穀倉包含穀倉及碾米間，是社區農業活動的中心，

與農民的生活息息相關，日日相聯。但是隨著社會的變遷，稻米由主要農

產轉變為次要的地位，當稻米只是日常商品，用些許金錢便能買回家，人

們與稻米的關係日漸疏遠，在生活中的重要性銳減。壯圍穀倉也跟著漸漸

失去王者的光環成為不為人知的古老建築。

　　近來農會將穀倉空間活化使用，將其規劃整修，成為特色餐廳，並努

力保存其原有農業文化之面貌。宜蘭縣內舊穀倉以日治時期的二結舊穀

倉，保存整修及利用方式最為多元，在地方組織及人士規劃經營下，二結

穀倉結合了社區營造、文化空間、社區課程教室、聚會聯誼所等諸多功能

於一身，展現出新的歷史風華。

壯圍穀倉餐廳周圍的布
置充滿農村氣息

餐廳旁的碾米間已停用
但外觀特予裝飾美化

節次 活動名稱及教學流程 時間分配 學習資源 融入議題

哈密瓜的成長與觀察

哈密瓜的種類及食用

【活動一】觀察哈密瓜成長

【活動一】哈密瓜的種類

【活動二】比較各種瓜類生長

【活動二】學習單

三、

四、

40 分鐘

20 分鐘

環境教育

環境教育

手冊
學習單
或簡報

手冊
學習單
或簡報

單位 聯絡人 電話 開放時間 費用

宜蘭旺山
休閒農場 林旺山 免費03-9383918 8:00-18:00

聯絡資訊
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穀倉新價值與亮點

( 一 ) 新農村文化代表 ( 三 ) 壯圍獨有的意象符號

( 二 ) 保存儲放

( 一 ) 稻米種植過程

( 二 ) 農村文化近距場域

　　在農業社會時代，稻米生產不只是經濟活動，也是許多人家族全員出
動，一起工作的美好記憶。將倉庫舊建築整修新的用途閒置的空間從原先
沒有人的關注到成為日常接觸飲食與懷舊的活動地點，讓許多的過去農村
的陌生隔閡搖身變為熟悉與親切，由原先無用閒置的建築變身為提供文化
接觸的豐富場域。

壯圍穀倉餐廳簑衣展示古味十足

周圍陳設與壯圍農特產結合樸實有趣

餐廳以割稻飯哈密瓜等在地美食
為食材特色

豐收川堂餐廳也以農村收成為主題

　　稻米在人類歷史上早在一萬四千年前即已經出現，它是過去農業社會
時代農村的重要產品。稻米對農民而言除了食物供應之外，也在生活中扮
演著絕對重要的角色。在種植收成與加工的過程中，人們開展出許多農村
生活的文化樣貌。由農業到工商業的現代人，對於這些事物的了解是一種
尋找社會演變過程，回根溯源的時光之旅。

　　壯圍是蘭陽平原主要的稻米產地，也是台灣稻米生產的重鎮。穀倉轉

型為懷舊餐廳，部分菜色結合過去農業飲食文化與壯圍在地的特產，而穀

倉外觀也彩繪加入農產相關的元素，兩者均凸顯出壯圍獨有的特色，使之

成為社區的地標。

浸種：浸水打破種子休眠。

催芽：浸水使種子的養分迅速分解發芽。

苗床：小面積集中培育秧苗。

耕田：將田翻整鬆土打碎以便移植秧苗。

播種：將秧苗散開種植在空間寬大較適合生長的稻田中。

除草：去除秧苗周圍的雜草，還給成長中秧苗所需的陽光及營養。

施肥：以人工替秧苗補充營養讓它稻苗快速成長。

　　稻穀存放須注意保時乾燥通風、墊高、防蟲。穀倉的儲藏與營運方式

隨時代進步改變：日治時期以散裝槽式儲藏，以民營為主。至光復後則以

包裝堆疊儲藏，改為公營。現代人食米更加講究米的品質，因此在儲存與

包裝的方式方面也更上一層樓，有在儲存時以低溫保鮮，有採用真空包裝

的米產品，也有添加多種穀類的包裝米。

農事報報


